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BODAS CATERING 2016

[~ stimados amigos:

A\ continuacion, os Prescntamos unas alternativas de menus para la celebracion de la boda

que vais a realizar Préximamentc.

OS recorclamos CiUC estos mentds son algunas sugerencias H qUC estamos abicrtos a

cua]quier idea o modificacion que deseéis introducir.

AProvechamos la ocasién rara comunicaros que a nuestra empresa la avalan 40 afios de
cxPcricncia en el sector de la restauracion.
| a familia que compone el Jarc{in de la Abadia tiene como Premisa la excelencia en el

scrviciog la calidad de los Proc{uctos que sirve.
(5racias por darnos la oPortuniclacl de agudaros en este dia tan esPecial que vais a

comPartir con vuestros familiares Yy amigos Yy confiar en nosotros para ofreceros un
banquctc a la al’cura de vuestras esPec’ca’civas.

Nuestras mas sinceras felicitaciones

Javier Oliveira

DIRECTOR DEEVENTOS

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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BODAS CATERING 2016

COCTELDEBIENVENIDA
“IMFERIAL”

La Mesa de Los Qucsos
Qpeso Puro de Oveja Caﬁareja]
(Qucscria Caﬁarcjal de Fo”os (\/a”acioli&))
deso A}mmaclo
Queso Semicurado de Oveja
T ortaal \/erc{ejo
(Qucscr[’as Migucl Fércz de Ruccla (\/a”aéolid)

| .aMesade Los Jamones
Jamén |bérico de bc”ota D.O Gurijuelo

(ortado a cuchillo cortadores vista cliente

Algo f:rcsquito ......
T osta de Rollito de cecina con membrillo
T osta de Micuit de [Toie con caramelo
(Cucharita de Melon con cruj iente
Brochcta de Chcrrg,ccbo”etag anchoade Cantabria

\asito de Gazpacho con Picatostcg cebollino

[aMesadel Fug:eiro

Fulpo al estilo tradicional

| a Fritura....
| as Croquetas de |bérico
| as Bombas de Morcilla Yy Piﬁones
| os Saquitos de Qpeso cabra gjala?iﬁo

Los rollitos de Calabacfng |angostino en | empura

Cocinando consetas....
Cazuclitas de Risotto de Bo”etus
T ostas de sctas silvestre al graten y alioli
BLBIDAS
Blanco Verdejo
Tinto Joven de Castﬁla Y Leén

T into de Verano

Refrescos y Cervezas

Aguas de Castina Yy | eon

Duracién : 2 Horas
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BODAS CATERING 2016

COCTELDEBIENVENIDA

«CENTURION

FRIO
Jamén ibérico de Guﬂ uelo
T ostas Ro”itos de Cecina de Astorga con membrillo
] ostas de Micuit de [Foie con caramelo de Ruec]a
T ostas de Carpaccio de }3le99 vinagreta de fresa
Vasitos de Gazpacho

Cuchari”as Pulpo ala vinagreta

CALIENTES

Cro uetas del convento
T ostas de Morci”a Yy Piﬁoncs
Ro”ito de Calabacin con langostinos en TemPura y Pesto
Quicl—]e de setas silvestres al graten de alioli sobre tosta

BEBIDAS
Blanco \/Crc{?’o

Tinto JO\/CH de C asti la Yy | eon
T into de Verano
Refrescos y (ervezas

Aguas de Casti”a Yy | eon

Duracion : 1 Hora

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante @jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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BODAS CATERING 2016

MENU 1 MENU 2
Coctel de Bienvenida Coctel de Bienvenida

“]mPeriaI” “lmPerial”

EX T EX T

]=_nsalacla de Jamc’)n de Fatog Langostinos

con mczclum,nuccc59 Piﬁoncsg vinagreta de r\ararja
*kkk

Solomillode bucg al oportoy pasas
(con Patatita Yy atadito de trigueros)

E_nsalada de Bogavantc
(sobre mezclum ,c{aditos de mango y 3ogur)

EXTT)

Asadode| echazo D.O. Churro

(con ensalada de nuestra huerta)

EX T Sk

T arta “ Aniversario” T artaSan Marcos

chocolate blanco sobre con He[adoc]e \/aini”a
Fa“cte de almcnc{ra, bafiada de chocolate

Hancog Praliné,g !‘1618&0 dC lCCl‘IC mcrcr\gacla) BODEGA

Blanco Verdejo
BODLEGA
Blanco Verdejo Tinto D.O Ribera dJe Duero
Tinto D.O Ribera dje Duero Cava
Cava Aguas Minerales
Aguas Minerales

SOBREMESA
SOBREME.SA Café y Licores
aFé 3 Lfcorcs barra ere 6 horas
Barra libre 6 horas Recena
chena
P.v.p: 151,80€
P.V.P: 145,80 €

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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BODAS CATERING 2016

MENU 3
Coctcl de Bienvenida

“]mPerial”
E_nsalacla de | omitosde Cigala

con daditos de aguacatc
*kkk

C ochinillo confitado

ACS}'}UCS&AO con cmulsio’n CIC manzana 3 Panac{cra
kkkk
Fastc| de chocolate negro
con bizcocho sacl-lerg cru_j iente de nuez con
fresas naturales

BODEGA
B|anco Verdejo
Tinto D.O Ribera cTJe Duero
Cava
Aguas de Casti”a3 | eon

SOBREMESA
Cafeyl icores
Barralibre 6 horas

Recena

P.V.P: 148,55 €

MENU 4
Coctel de Bienvenida

“ImPeria]”

EXTTS

Timbal de Fcrcliz Escabcchac‘a

con crujicnte de Jamén

EXTTS

50|omi"o de bucg al Foie

conreduccionde Opor‘tog patata Paris.

kkkk

| aReinade Saba

(mi”wcy’as de hojaHre con manzana templada Yy
helado de chocolate b|anco>

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto DO Ribcra CIJC Duero
Cava
Aguas de Casti”ag | con

SOBREMESA
Ca]cé | icores
Barralibre 6 horas

Recena

P.V.P: 145,80 €

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com




BODAS CATERING 2016

MENU 5
Coctel de Bienvenida

“lmperial”
kkkk

Ensalacla de Baca|ao

confitado con tomate caise Yy vinagreta de oliva

EX T

Asadode Lcchazo D.O. C]"IUFI'O

(con ensalada de nuestra huer‘ta)

EX T

T arta “Mi"‘ujas”

(Nata ycrema Pastclcra entre laminas
de hcﬂaldre, cubiertas con almendra
Yy helado de vainilla)
BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto DO Ribera dJc Duero
Cava
Aguas Mincrales

SOBREMESA
Cafeyl icores
Barralibre 6 horas

recena

P.V.P: 144,15 €

MENU 6
Coctel de Bienvenida

“lmPeriaI”

Abanico de Espérragos alhomo
con salmén Yy salsa de queso.
50|omi"o de Bucy ala Mostaza antigua
Con Patata Paris y cebo”etaglaseada

KkEE

T arta “Saint [ Jonorét”

con chocolate caliente Yy helado de vainilla

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto DO Ribcra CIJC Duero

Cava

Aguas Mincrales
SOBREMESA

aré y | icores

Barra libre 6 horas

recena

PV.P: 144,15 €

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com




MENU 7
Coctel de Bienvenida

“]mPeria|”
*kkk
Vieras algratcn
con caviar de oricios

EX T

Asadode Lcchazo D.O. Cl‘lurro

(con ensaladade nuestra l‘lucrta)
kkkk

T arta “Mi”’:cjas”
(Nata ycrema Pastclcra entre laminas

de ho'aldrc, cubiertas con almendra

Yy helado de vainilla)

BODLEGA
B[anco Verdejo
Tinto DO Ribcra c{Jc Duero
Cava
Aguas Mincralcs

SOBREMESA

afe Yy | icores
Barralibre 6 horas

Recena

PV.P:144,15€

BODAS CATERING 2015

MENU 8
Coctel de Bienvenida

“ImPeriaI”

En5a|ada de TcmP|ada
Con queso de cabraﬂ capon escabechado

Solomillode Bucg ala Mostaza antigua
Con Patata Parisg cebolleta glaseac{a

Fastc| al Cava
con helado de Turron

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto D.O Ribera dJC Duero
Cava
Aguas Minerales

SOBREMESA
Caféyl icores
Barra ]igrc 6 horas

Recena

P.V.P: 144,15 €

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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BODAS CATERING 2016

MENU 9 MENU 10

Coctel de Bienvenida Coctel de Bienvenida
“«(enturion” “«(enturion”
]_:_nsalacla de Jamc’)n de Fato ] Langostinos ]=_nsa|acla de Bogavantc
con mezclum,nuecesg Pfﬁones yvinagreta de condaditos de mango y salsa de yogurt
naranja R
e Lomosclc RaPc al Horno
Lomos de Mcr|uza de Fincho en costra de Fifén Yy carabinero
Con bo”ctusg gambas s
e Sorbetede (Gin T onic
Sorbetede Fiﬁa EEET)
,coco y ron tostado 50|omi||o de bucg al oPorto

LT

con pasas con Patata Paris Y atadito de

Asadode| echazoD.O. Churro Trigueros

(con ensalada de nuestra huerta)

Fastel de QUCSO {:FCSCOH Fiﬁones Tableta de Chocolatc alas trestesturas
(Maestro Fastelero Julian Arranz) (Maestro Pastelero_Julian Arranz)
BODEGA BODEGA

Blanco \/crclzjo Blanco Verdejo
Tinto D.Ogibera e Duero Tinto D.O Ribera JJC Duero
ava Cava
Aguas Minerales Aguas Minerales

SOBREMESA SOBREMESA
aré y | icores Cafe y | icores
Barra libre 6 horas Barra libre 6 horas
Recena Recena
P.V.P:146,25€ P.v.P: 165,60 €

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - movil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com




BODAS CATERING 2016

CEREMONIACIVIL

e Sillas para ceremonia.
PVP :1,00 € silla
e Maestro de (_eremonias

PVP :250 €

MENUINFANTIL

o Nifios Hasta 12 afios_
. Cocte|+ I ntremeses [rios Yy Calientes

Chu|e’ci”as de lechazoo SOlomeO de ternera con guarnicion + postre y bebida

PVP :35 €

OBSEQUIOS.

. Fodra’n degustar el menu elegido o seleccionde Platos hasta 6 personas en nuestro restaurante antes de

firmar el contrato de reserva a un Precio de simbolico de 25 € persona,que se descontara de la factura final en
caso de formalizarlo.

e Ur\a vez firmado el contrato de reserva Poclra'n volver degustar el menu elegido o seleccionde Platos hasta 6
personas en nuestro restaurante ,sin coste alguno.

. Nos encargamos de la decoracion floral de la sala Yy imPresic'm de las minutas para recuerdo.

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - mavil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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BODAS CATERING 2016

EL PRECIOINCLUYE:

o Servicio de camareros Y Maitre cualificados

o Servicio de Cocina in situ con chef ejecutivoy su equipo altamente cualificado.
e (oordinador general de todo el evento,desde comienzo a fin del evento.

. Si”as,mcsas,vajf”a,lenceria,cuberﬁeria etc.y todo el material necesario para el buen desarrollo del evento.
. Transpor‘te del material hasta finca.(maximo 75 km)

e Montaje , desmontaie y limpieza de las instalaciones usadas por nuestro personal.
b Jeyiump P P

e F110% VA esta incluido.

CONTRATACION

¢ | os precios, obsequios sélo seran validos para eventos a partir de 90 comensales.
P 9 P P

. E_n caso de que el nede invitados fuera menor se factura arazoén 20 € por cadafalta de comensalal no ”egar
al minimo exigiclo.

o Sefacturaran el ne de invitados comunicados 48 horas antes del evento ,con indepenclencia
al numero inicial contratado

] Fara reservar, deberanabonar 900 € Y cumPlimcntar el contrato de reserva.
e | asreservas Previas sin contrato tendran una validez maxima de 10 dias.

e los Precios sonvalidos para fincas de hasta 50 km de distancia maximo de nuestras insta]acionesg siempre
cuando retinan unas condiciones minimas para el buendesarrollo del evento.

*Descuentn del 15% para los eventos celebrados en ([Finca Villa Gloria Medina del Campo)

FORMADE FAGO

* 900 € al formalizar el contrato de reserva
*350%7 dias antes del evento

L Resto durante los 2 dias Pos’ceriores al evento en nuestras oficinas.

Mas informacion: (+34) 983 409 916 / (+34) 983 409 918 - mavil: 606 394 145
Correo electronico: restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com




