
 

MENU DESGUSTACION 
(platos individuales) 

La Ensalada de Presa ibérica escabechada 

( con frambuesa y naranja china) 

** 

Risotto con bolletus Zamoranos  

 (y verduras de  la huerta) 

** 

Taco de Merluza de pincho de Burela 

( con crema de alioli al graten) 

** 

Lomitos de Entrecot de D.O Vaca Gallega Rubia  

(con puré de boniato y glaseado de cerveza artesana) 

(30 días de Maduración) 

** 

Namelaka de vanilla de Madagascar  

,bavaroisse de gianduja con sable crujiente y sacher de chocolate 

Bodega: 

Blanco Frizzante 5.5  

Tinto D.O Toro Finca La Piedra  

Agua mineral 

Sobremesa: 

Café de puchero y Orujos  

 

Precio por persona  

 35 € iva incluido 

 

 

983 409 916 Disfrute de este lugar donde … el tiempo se detuvo hace muchos, muchos años 

HABITACIONES, SUITES, SALONES (desde 14 hasta 140 personas) 

ORGANIZACIÓN DE EVENTOS, …  Consúltenos sin compromiso.  

RESERVAS:  

PLAZAS LIMITADAS  

MENU 

DIA DEL PADRE  

19 DE MARZO 17 

MENU INFANTIL : Plato combinado de macarrones con tomate,croquetas,nuggest de pollo con patatas fritas 

+helado y bebida : 10 € iva incluido 

 

MENU CASTELLANO 
PARA 2 PERSONAS 

 

(Para Compartir) 

 

Cecina de Vacuno D.O 
Astorga( León) 

Tabla de Quesos Artesanos  
Queserías Miguel Pérez Rueda .(Valladolid) 

Morcilla Artesana con piñones  
 Medina del Campo .(Valladolid) 

** 

Cuarto de Lechazo asado 

IGP de Castilla y León 
 con ensalada y pan de candeal 

Valle del Cerrato (Palencia) 

** 

Reina de Saba  

Hojaldre con  manzana recién horneada 

y helado de chocolate blanco. 

Bodega: 

Tinto Ribera de Duero Dominio de Bornos 

Agua mineral 

Sobremesa: 

Café de puchero y Orujos 

 

Precio por persona  

 35 € iva incluido 

 

                     (Los menús serán mesas completas no se podrán mezclar entre ellos ni con la carta) 


