El Jardin
o¢ la

BODAS 2018



*kk%
HOTEL-POSADA

El Grupo Oliveira es una empresa familiar con una amplia exl:)criencia en el sector
de la restauracion desde el afio 1972 con el clasico restaurante la Colina.

En el afio 2002 abrimos las Puertas de Bl Jardin de la Abadia
con categoria de 4 estrellas cnglobado en “hoteles con historia”
de Castilla y | edn.

Este coqueto hotel con una afamada cocina, pone a vuestra clisposicién su buen hacer Y cxpcriencia



Un poco de historia...

Esta casa, hasta el afio 1836 tras la desamortizacién de
Mendizabal, Pertcnccic') al clero siendo vivienda de fraile y
casa Priora 1

Su ubicacion en el bonito Paraje de las Campiﬁas del
Pisuergajunto ala iglcsia Parroc]uial, presume de ser lugar
de paso de Peregrinos y asentamiento de caballeros enla
éPoca de las cruzadas.

Afinales del 5. X1, la Orden de los Caballeros Hospitalarios

de San Juan de Jerusalén levants lajoga historico-artistica:

La lglesia Romanica de Arroyo, uno delos pocos cjemplares

Existlentes enla Provincia de Valladolid a escasos metros del
otel.

Hag indicios de clué enel siglo XVII fue un lugar de acogida
de guerri”eros tras la invasién naPoleénica.
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HOTEL-POSADA

La actualidad

Hechos histéricos acaecidos en esta casa

“En la noche del dia 8 de diciembre del afo 1811, un Pelotén
de fuerzas francesas se Presento’ enla \/i”a, enlaCasa
Prioral, estimando que en ella se encontraba el famoso
guerri”ero Victoriano Diez “Chagarito” ytres de sus
hombres. Abrieron Fuego con sus armas sobre la casa y la
redujeron a cenizas, llevandose al sacerdote D.Alexo Antén
y guerri”eros, presos y desnudos a la carcel de la
Chancilleria de valladolid”

El Chagarito es un famoso guerri”ero considerado por el
caPitém francés Elzear Blaze (en sus escritos naPoleénicos)
el terror de Castilla por su siniestra Figura y ser muy

sanguinario con los franceses.

En el afio 2001 la familia Oliveira reconstruye el edificio,

creando una estructura lo mas Pareci&a ala original, teniendo como guia los cimientos existentes.

Hay elementos originalcs como la cruz de entrada al ho’cel) una de las pocas cruces de Forja de estilo

romanico, elementos de un molino de trigo dela éPoca, Piedras de silleria y lépidas de cruzados.
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El cuidado de los cleta”cs, la decoracion ambientada a vuestro

gusto, las delicias Preparadas por nuestro Chef-.. pero sobre

todo, el cxc]uisito trato de nuestro l:)ersonal, consiguen que
nuestros comensales nunca olviden la experiencia aqui vivida

L os minimos detalles son los mas imPortantes para
nosotros. Para e”o, contamos con un equiPo humano
de excelente Profesionaliclad altamente cualificado

que se encargara de llevar a cabo vuestro evento como
si fuera Propio.

Tenéis exclusividad, solo realizamos un banquctc por dia
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Si clueréis ceremonia civil os Zgudamos 2 organizarla.
Sillas, mobiliario, oficiante Yy decoracion.
DisPonemos de unjardin para ello o salon indepen&iente :

Si PreFieren ceremonia rcligiosa aconsejamos la iglesia
romanica del siglo XII: San Juan, a escasos metros del
hotel.

CEREMONIA

% Sillas para invitados, megaFonia y audio, decoracién
esténclarg técnico de sonido para la musica. 300 €

MAESTRO DE CEREMONIAS

% Profesional bilingi.le con guioncs Personaliza&os. 260€

*Precios con Iva incluido
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Tenemos la caPacidacl Para organizar eventos hasta 140 PCI"SOﬂaS

Nos encargamos de todo, la decoracion de la ceremonia civil, el coctel,
el banquete, baile y suite nuPcial.

Queremos que ese dia solo os Prcocupéis de disfrutar

Nuestro cquipo Os asesorara
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COCTELN®I

Jamon ibérico de Guijuelo

k]

Tartaleta de crema de queso
de Cabrales ynueces

*%

Cucharadita de Pul[:)o ala Vinagreta

Tostas de micuit de foie y rueda
*%

Vasito de salmorejo

Tostas de setas al gra’cén
con ali~o|i9 miel

*%

Tosta de brandada de bacalo

&%

Mini croquetas c]cjamc')n

X

Saquito de queso de cabra y verduritas

Refrescos

Cerveza
Vino tinto Castilla y Ledn
Blanco Verclejo

12,50€

Duracion 50 minutos

*Cortador dejamo’n ibérico de bellota vista cliente 1 Pieza: 500 €

il
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COCTELN°2

Lomo ibérico de Guﬂuelo
*%
Tostade carpaccio de bueg
y vinagrcta de fresa

&%

Tosta de lcgaﬁa con
rollitos de cecina y membrillo

Cucharilla de Zscabechados

Vasito de gazpacho

Piruli de queso de cabra con
mermelada de calabaza

*%
Saquito de morcilla Yy Piﬁones
*%

Mini croquetas de boletus

*%

Rollito de calabacin con langostinos en
tcmPura Yy Pcsto

Refrescos
Cerveza

Vino tinto Castilla Yy Ledn

Blanco Verdejo

1250 €

Duracion 50 minutos

*Precios con IVA incluido
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L

Milhoja de foie micuit, manzana, queso de cabra curado con vinagreta de ibérico Yy almendra

E L

Ensalacla ClC caza con C]UCSO ClC cabra, uvas Pasas 9 PiPaS CIC girasol

b L3

Terrina de Perdiz escabechada con foie micuit y mermelada de frutos rojos

e

L aminas de bacalao confitado, brotes tiernos sobre tomate caise y oliva negra

3

Ensalada de langostinos conjamén de pato, nararja, nueces y Piﬁones

LS

Ensalada tcml:)lada de lomitos de cigala con daditos de aguacate

L

Ensalada de bogavante, vinagreta de yogurt griego y daditos de mango

e

Langos’cinos de Sanlicar al horno con vino aﬁejo de Serrada

E L

Almejas de Carril a la marinera

L

Vieiras al gratén rellenas a la ga”ega con caviar de Oricios

LS

Crema ClC nécora con CSPiT’alCS C!C nata

*Precio por Persona/ IVA incluido

13,00€
11,25€
12,40€
12,00€
17,00€
22,00€
28,00€

14,80€
22.75€
11,00€
9,00€
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« Merluza ga”ega al horno con boletus y gambas 19,00€
« Merluza al gratén de crema de ajo tostado con Pimiento rojo 17,50€
= Bacalao confitado con choricero y Piperrada 19 50€
% Rape negro al horno con colita de carabinero y Piﬁones 21,00€
= Rodaballoala Parri”a con salsa de cava Yy gambas de Sanlucar 24,00€
% |Lubina al horno con manzana y cebolla roja frita 24,00€
« De limon 5,00€
« De mandarina 550
« De manzana verde y vodka 3,50
« De frambuesa 5,50€
= De mojito 5,50€
= De Gin-Tonic 5,50
z De Piﬁa, COco Yy ron tostado 3,50

*Precio por Pcrsona/ IVA incluido
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% Solomillo de buey al oporto y pasas con patata Paris y atadito de trigueros 19,50€
= Solomillo de bue9 ala mostaza antigua con cebolleta glasé) milhoja de patata y beicon 19,50€
% Solomillo de bue9 al foie con reduccion de oPor’co y brocheta de chcrrg 26,50€
% Toston confitado Yy deshuesado con sujugo Yy manzana con Panadcra al romero 19,50€
% Asado de lechazo churro IGP con ensalada de nuestra huerta 19,50€
% Asado de cochinillo de Segovia con ensalada de nuestra huerta 19,50€
= Lingote de carrillera de ternera en pasta filo 16,00€
con emulsién de frambuesa Yy Puré de Patata Parmentier %\\
e\

*Precio por persona/IVA incluido
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arta NuPcial de Corte (sin coste aclicional}

% Reina de Saba de hojaldrc de manzana recién horneado con hclado de chocola’ce Hanco
* Pastel cle queso {:resco de la tierra con Piﬁones cle Peolrajas

= Tableta de chocolate a las tres texturas
% Cremoso tostado de Ivoire con crumble, vainilla de Haiti y glasé de avellana
% Tarta Aniversario, mouse de chocolate blanco sobre Pa”ete de almendra y Praliné

= Tarta Sant Honoré de nata o crema esPecial “Saint Honoré” sobre base de hojalclre ycrema Pastelera,
cubierta de [aminas de chocolate, caramelo y Pctit~><ous

6,00€

*Precio por Pcrsona/ IVA incluido
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MENU INFANTIL (hasta 12 afios)

% Entremeses ibéricos frios y seleccion de frituras calientes
# Macarrones con tomate Yy boloﬁesa

% Crema de verduras

L

Pechuga dC PO”O empanaclo

#* Hamburguesa Helado variado
= Chule‘ci”as de lechazo Fruta natural
¥ Merluza ala romana Seleccion Yogurt

L

Solomillo de ternera Parri”a

Todos los Pla’cos acompaﬁa&os de Patatas fritas
30,00€

*Precio por Persona/ IVA incluido
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BODEGA

Agua Mineral, Vino Blanco, Vino Tinto, Cava, Café y Licores

Debido a los Posibles cambios que surjan durante la temporada (afadas,
marcas, denominaciones de origen, etc.; las oPciones de vino blanco, tinto y

cava se Propondra’n en el momento de la &egustacién.

17,00€

*Precio por Pcrsona/ IVA incluido


http://vinosjaki.com/origen/

El baile
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% 2 Horas: 10,00€ por persona
% Horas adicionales: 4,00€ por persona

RECENA (minimo 50% invitados, tres bocados por Pcrsona)

% Brioche de salmon y queso camembert
% Pulguita dejamén ibérico con tomaca

% Brioche de chorizo ibérico

4,50€ por persona

CANDY BAR

Mesa de dulces y golosinas durante el baile, incluida la decoracion

%120/140 personas: 125€
= 70/100 personas: 90 €

DISCOTECA (con disckeg Promcesional, mas de 10 afios de experiencia)

% Baile 2 Horas: 375€ boda de almuerzo
435€ boda de cena

% Hora adicional: 75¢€

*Precios con IVA incluido
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OBSEQUIOS

Para aguclar a elcgir el ment de vuestra boda, os invitamos a una Prueba Degustacion con
% meses de antelacion aProximadamcnte. Podran acudir 6 asistentes.

Os agudamos con la distribucion de las mesas. Os facilitaremos Planos Y 0s asesoraremos
en el disefio del Protocolo.

£ lmPresic’)n de la minutas Pcrsonalizadas

Decoracion Horal y velas basica (Pc&ir Presupuesto Peticiones cs[:)eciales)

*

=

Suite nuPcial con salida tardia para los novios con detalle.
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CONTRATACION
% Los Precios y obsequios solo seranvalidos para eventos suPeriores a 60 comensales.

= E| n° definitivo sera el comunicado 24 horas antes del evento.
# Para garantizar la reserva dcbcrén abonar 600 € en concePto de seﬁal Yy cumplimentar contrato cle reserva
# Las Pre~reservas sin cntrega cle seﬁal tendrén una Valiclcz cle 10 dias

% Todos los Precios son con VA incluido

FORMAS DE FPAGO

« 500 £ al formalizar la reserva
*50% 10 dias antes del evento

. El resto &urante los Vi dias Posteriores al evento mediante tranchrencia bancaria

DESCUENTOS
% Silaboda se celebra en viernes, se aPIicaré el 5% de descuento por comensal adulto

% Silaboda se celebra durante los meses de Octubre a Abril (ambos incluidos) se aPlicaré
un 10% de descuento en el Precio del menu

% | os invitados que deseen alojarse en el hotel tendran un 5% de descuento adicional sobre la tarifa web.
Deberém lﬂacer la reserva directamente con el hotel via teléfono o e-mail

*Precios con IVA incluido



MENU TOROZOS (1)

Coctel de Bienvenida

*%

Ensalada de bogavantc
(sobre |aminas de mango y gogur)

k%%
Rape empiﬁonado

con CO[ItaS C]C carabinero
*k%

Sorbete de mojito Yy hierbabuena
k%%
Solomillo de bueg al oPorto con pasas
atadito de triguero y bacon

Reina de Saba
(hojalclre de manzana recién horneado

con l-nelado dC chocolate blanco)

Blanco Verclejo
Tinto D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas

Recena

126,00€ /iva incluido
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MENU GERBERA (2)

Coctel de Bienvenida
%%

Ensalada de langostinos del Puerto
(con famon de pato, nueces, Piﬁones,
meldn Yy vinagre’ca de nararja)

k%%
Lubina al horno con confitura
de cebolla roja y manzana frita
k%%
Sorbete de manzana verde
k%%

Solomillo de bueg al foie
con reduccion de ol:)orto

Tarta “Aniversario”

(chocola’ce blanco sobre Pa”e’ce c]e almenclra

baﬁada c]e chocola’ce blanco Yy Praliné)

Blanco Verdce{jo
Tinto D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas

Recena

124,50 € /iva incluido

MENU CRISANTEMO (3)

Coctel de Bienvenida

%%

Ensalada de lomitos de Cigala
(con daditos de aguacate

vinagreta de mango)
k%%

Lomos de rodaballo al cava
con gambas Yy Panadera

* k%
Sorbete de Gin Tonic

%%
Asado de lechazo D.O. Churro
con ensalada de nuestra huerta

Tarta “Milhojas”
(nata ycrema Pastelera entre léminas de

hojalclre, cubiertas con almenclras)

Blanco Verdejo
Tinto D.O Ribera dJe Duero
Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas
Recena

124,00%€ /ivaincluido



MENU BEGONIA(4)

Coctel de Bienvenida
* %

Langostinos al horno,
al vino aﬁcjo de Serrada
% k%
Lomos de rape cmPiﬁonado con
colita de carabinero

*k%

Sorbete de mojito y hierbabuena

k%%

Asado de lechazo D.O churro
con ensalada dc nuestra huerta

Cremoso tostado de Ivore
(chocolate tostado con crumblc,
mouse de vainilla de Haiti
y glaseado de ave”ana)

Blanco Vcrclcjo

Tinto roble D.O Ribera de Duero
Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas

Recena

12,85€ /iva incluido
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MENU ROSA (5)

Coctel de Bienvenida
* %

Ensalada de jamén de Pato Yy langos’cinos con
mezclum de lechugas, c‘ﬂerry, nueces y
Piﬁones con vinagreta ala nararja
k%%
LLomo de bacalao confitado con PiPer rada de
Pimientos y mermelada de zanahoria
L XX

Sorbete de mandarina

k%%
Solomillo de bucg alamostaza antigua
con cebolleta glassc Y Pa’ca’ca Paris al romero

Pastel de queso fresco Y Piﬁones

Pasteleria Julian Arranz de Pedrajas de San Esteban

Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas
Recena

111,00€ /iva incluido

MENU JAZMIN (6)

Coctel de Bienvenida
Ensalada templac]a dC PCrCliZ

escabechada con crLﬂ'icntc clejabugo
k%%

Lomos de merluza al horno con
boletus Yy gambas
% k%

Sorbete de mango

R

Solomillo de bueg ala mostaza
antigua con Pa’cata Paris
Yy cebolleta glaseada

Tarta “Aniversario”
(c‘ﬂocolate blanco sobre Pa”etc de almendra)

bafiada de chocolate blanco y Praliné)

Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe y licores
Barra libre 3 horas

Recena

108,90€ /iva incluido



MENU AMAPOLA (7)

Coctel de Bienvenida

*%

Miihojas de micuit, manzana y
queso de’cabra con vinagreta de soja

L

Lomos de merluza al ajo tostado
ycrema de Pimiento

k%%

Sorbete de limon
*%k%

Asado de lechazo D.O. Churro
con ensalada de nuestra huerta

Tarta “Saint Honoré”

(con chocolate caliente y helado vaini”a)

Blanco Verclejo
Tinto D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe y licores
Barra libre 3 horas

Recena

107,50 € /iva incluido

.
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MENU MARGARITA (8

Coctel de Bienvenida

*%

Ensalada de bacalao conFitaclo con tomate
caisse base de Patata y Vinagreta

de aceituna negra
% k%

LLomos de raPe emPiﬁonaclo

con colita de carabinero
k%%

Sorbete de Frambuesa
k%%

Lingote de toston confitado Yy deshuesado
con sujugo, manzana y escarola

Lingote de Tres Chocolates

Pasteleria Julian Arranz de Pedrajas de San Esteban

Blanco Verdeio
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe Yy licores
Barra libre 3 horas
Recena

107,50€ /iva incluido

MENU HIERBABUENA (9)

Coctel de Bienvenida

k%

Vieira al gratén de caviar de Oricios

%%k
Lomo de merluza al aJ'o tostado Yy
crema de Pimlentos

*k%
Sorbete de Piﬁa, coco yron tostado

k%

Lingote de carrillera de ternera con
emulsion de frambuesa y
Puré en Parmcntier

Reina de Saba
(hojaldre de manzana recién horneado

con hclac{o C]C chocolate blanco)

Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava

Cafe y licores
Barra libre 3 horas
Recena

102,00 € /iva incluido



Hotel & Restautante & Catering
El jardin de la Abadia

C/San José n° 3 -47195- Arroyo de la Encomienda (Valladolid)
Telf.+34 983 40 99 16 Fax.+34 9834070 35

restaurante@jardindelaabadia.com
www.jardindelaabadia.com
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