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Vasito de crema de calubaza con an poco de coco

PARA COMPARTIR:
Tubla de thericos
arpaccio de honito con vinagreta de sofa y gambas firta
Hofaloritos de Morcilla con manzana .
Zamburivias en su concha al afillo .

SEGUNDO PLATO A ELEGIR;
Chuleta e Vaca Gallega rabia
con patata chip ¢ pimientosdel padron (0,300 g 21 meses de
maduracion)

Lomos de Merluza al graten de ali-olt
4 crema Oe pmiernto

POSTRE:

Tinto D.o rivera del Duero Velvet, Chaprrete v
Cafoylicor.
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Vasrto de crema castellana

PARA COMPARTIR:
arpaccio e huey con viratas de fore g fiesa
urtido de mind croquetas caseras de famon g bacalao
Hojaldritos de setas al graten con alf off .
angostinos al horno con vino asiefo de Serradn 8 uni .

SEGUNDO PLATO:

Solomdllo de buey
con patata chip g pimientosdel padron

Rape en salta americana con piviones

POSTRE:
Tarta de galleta g caramelo / Surtido navidesio

Tinto D.o rihera del Duero Velvet, Chapirete verdefo, Ca
Cafe g licor. -
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MENU N°

Vagrto de crema necoras

PARA COMPARTIR;
Zamburisias a lu plancha con alirio
angostinos al horno con vino ariejo de Serrada 8 and
Taco de pulpo a la parvilla a lu parmentier

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
Lectazo agado tierra de sahor corn su engalada

Rodaballo salvaje al cava

POSTRE:
eina oe saba con helado de vamialla/ Surtido navidesio

Tinto D.o rihera del Duero Velvet, Chaprrete verdefo, Cava
Cafe g licor.
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Seleccion de quesos de castilla

PARA COMPARTIR:
Parrillada oe verouras
Seleccion de embutidos de Cyl

Croquetas caseras de famon

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
Chuleton de 1 kg 40 dias maduracion con p. fiitas y pimientos e
Padron (para 2 pax)

Bacalao al estilo Valderas

POSTRE:
Tarta de queso estilo lu vitia/ Surtido navidesio

Tinto D.o rivera del Duero Velvet, Chapirete verdejo, cava
Cafe g licor. F

PVP: 40,00 €




A 7. WY ™S

MENU N°

Tablita de cecina oe leon corn AOVE

DE INICIO:
nsaluda de pulpo, langostinos y mango con vinagreta de mostaza suave

SEGUNDO PLATO A ELEGIR:
oston confitado con compota de mavnzana g patatsa chips o

Presa iherica a la parrilla con p. fritas

Bacalao al estilo Valderas

Merluza al afo tostado

POSTRE:
Tarta muerte por chocolute/ Surtido navidesio

wto D.o ripera del Duero Velvet, Chaprrete verdefo, cava

Cafe g licor.
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CONDICIONES

Los precios solo seran validos para eventos de mas de 12 comensales.
El precio de salon privado, por el hecho de ser privado es de 70 €.
Los salones se tendran que abandonar a las 19 :ooh y a las o1:00h.
El numero de comnensales a facturar sera el comunicado 24 h antes.

El menu se debera comunica con un minino de 10 dias de antelacion y por ser
navidades los precios de marisco o carnes podrian variar.

Con antelacionpueden solicitar presupuesto para otros menus a su medida.

Precios netos con IVA incluido

Cita para ver instalaciones o formalizar reserva PR

MAS INFORMACION
. Ie staurante@jardindelaabad




