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E_IGruPo Oliveiraes una empresa familiar con una amplia expcriencia en el sector dela

restauracion desde el afio 1972con el clasico restaurante la Colir\a.

Enel afio 2002 abrimos las Puer’cas de Eﬂ Jar&m @qc Ea Aﬂya@qfa con

categoria de 4 estrellas englobado en “hoteles conhistoria” de Casti“ag

Lec’m.

E_stc coqucto hotel con una afamada cocina, pone a vuestra disposicién su buen }'laccrg expericncia



Unpoco de historia...

[ stacasa, hasta el afio 1836tras la desamortizacion de
Mendizabal, Pertenecié al clero siendo vivienda de fraile Yy

casa Prioral.

SJubicacién en el bonito Paraje de las Campiﬁas del
Fisucrgajunto ala ig!esia Parroquia]J presume de ser]ugar
de paso de Pcregrinos y asentamiento de caballeros en la

éPOC& CIC las cruzaclas.

Afinales del S X]], la Orden de los (Caballeros Hospita]arios
de San _Juan de Jerusalén levants lajoya histérico-artistica:
| a ]glesia Romanica de Arroyoj uno de los pocos ejemplares
existentes en la Provincia de \/a”adolid a escasos metros del
hotel.

Hay indicios de qué en el siglo XV fue un lugar de acogida

de guerri“eros tras la invasion napo]eo’nica.
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| a actualidad

Hechos histéricos acaecidos en esta casa

“E_nla noche del dia 8de diciembre del afio 18i ipun Pe]otc’m
de fuerzas francesas se presento en lavilla,enla Casa
Prioral, estimando que en ella se encontraba el famoso
guerri”cro Victoriano Diez “Chagarito” y tres de sus
hombres. Abrieron Fuego con sus armas sobre la casa y |a
redujeron a cenizas, llevandose al sacerdote . Alexo Anton

y guerri”erosj PFCSOS 3 dCSﬂUCIOS a la cércel ClC la

(hancilleria de Valladolid”

E_‘Chagarito es un famoso guerri”cro considerado por el
caPitén francés E]zearblaze (cn sus escritos na[:)o]eo'nicos)
el terror de Castilla por su siniestra Figura y ser muy

sanguinario con los franceses.

E_nel afio 2001 la familia O]iveira reconstruye el edhcicio,

creando una estructura lo mas Parecicla ala original) teniendo como guia los cimientos existentes.

Hagelementos originales cComo la cruz C{C entrada al l’]OtCl, una C{C ]as POCBS cruces ClC Forja de CStiIO

romanico, elementos de un molino de trigo de la éPoca) Piedras de silleria Yy léPidas decruzados.
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Ecuidado de los deta”es, la decoracién ambientada a vuestro
gusto, las delicias Prepara&as por nuestro Chef... pero sobre
todo, el quuisito trato de nuestro Pcrsona], consiguen que

nuestros comensales nunca olviden la cxPeriencia aquivivicla

Los minimos deta”es son los mas _imPortantes para
nosotros. Fara c”o, contamos con un cquipo humano
de excelente Propcsionalidad y altamente cualificado

que se encargaré de llevar a cabo vuestro eventocomo
si fuera ProPio.

| enéis exclusividad, solo realizamos un banquete por dia
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Squeréis ceremonia civil os agu&amos a organizar]a.
51”85, mobiliario, oficiante y decoracion.

DisPonemos de unjarclin para ello o salon independiente.

CEREMONIA

*Si”as para invitados, mcgaFonfa y audio, decoracion
esténclarg técnico de sonido para la masica. 700 €

y : \ : 4 Bloqueo sala [T speranza 400 €
5 Pre{:lercn ceremonia rcﬁgggosa ]c aconsejamos ]a xglesna MAECISTRODECPEREMONIAS

romanica del siglo X”:Sanjuan, a escasos metros del hotel.
*Fromccsional bi]ingije con guiones Personalizac’os. 260€

*Precios con |va incluido



CE( Jardin

o la
Abadi

TRER
HOTEL- FOSADA

] enemos la caPacic!acl para organizar eventos hasta i‘%OPersonas

Nosencargamos de todo, la decoracién de la ceremonia civil, el coctel,

el banquete, baile y suite nuPcial.
Queremos que ese dia solo os Prcocupéﬁg de disfrutar

Nuestro CqUiPO 0S asesorara







e T imEty El Jardin

¢ la

Abaoth

Jamén ibérico de Guﬂuelo TR eonA
*k
Tar‘ta]eta de crema de queso
de Cabralcsg nueces

(ucharaditade P*leo ala vinagreta

%%
T ostasde micuit de foie Yy rueda

*k
\/asito de sa]morejo

Tostasdc setas al gratén
con ali-oli Yy miel

Tosta de bra#tdada de bacalo

Mini croqu@tas dejamo'n

Saquito de queso #e cabra Yy verduritas

Refrescos
(erveza
Vino tinto (Castilla y | eon
5
*%
Blanco Verdejo
’

14,50€
Duracion 50 minutos

*Cor’cac{or clejamo’m ibérico de bellota vista cliente iPieza: 500 €
*Cor\sul’tar Prccios de estaciones. Fuchira,, arroces, zambunfias......

COGTEENe?

| omo ibérico de Gujuelo

T ostade carpaccio de bueg

y vinagreta de fresa

L2
Tostac{c Icgaﬁa con
rollitos de cecina Yy membrillo

Cuchari”a dC gscabechaclos

Vasito c{ckéazpacho

Firuli de queso de cabracon
mermelada de calabaza

*%

Saquito de morcilla y Piﬁoncs

R
Mini croquetas de boletus

. B8 .
RO”ItO de calabacin con Iangostmos en

tcmPura Yy Pcsto

RC]CI"CSCOS

(Cerveza
Vino tinto Cas’ci"a Yy | eon
Blanco VCrcleJ'o

14,50€

Duracic’m 50 minutos

*Frecios con ]\//\'ncluic{o
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= Minncﬂa de foie micuit, manzana, queso de cabra curado con vinagreta de ibérico y almendra 15,00€
- [~ nsalada de caza con queso de cabra, uvas pasas y Pipas de giraso] T erminade Perdiz ks
* escabechada con foie micuit y mermelada de frutos rojos 12406
” [ aminas de bacalao confitado, brotes tiernos sobre tomate caise y oliva negra " nsalada de L 200K,
” langostinos conjamén de pato, naranja, nueces y Piﬁoncs [ nsalada temP]ac!a de lomitos de B AT
= cigala con daditos de aguacate BT8P
« [ nsaladade bogavamtc, vinagreta de yogurt griego y daditos de mango 28,00¢
* Langostinos de Saﬂlucar al horno con vino aﬁejo de Serrada 14,80¢
= A]mejas de (Carrila la marinera F AR

\/i@lras al graten rellenas a la ga”ega con caviar de Or;ctos 0y
= g 9300{5-.

(_remade nécora con csPirales de nata

% 1 8,00¢

rocheta de Vieiras y langostinos con chalota glaseada 4 tomatto asado
R & b

con vinagre de lima

*Precio por P@rﬁona/ WA incluid
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- Mcrluza ga”ega al horno con boletus ggambas 19,00&
- Merluza al gratén de crema de ajo tostado con Pimicnto rojo 17,50€
® Bacalao confitado con choricero Yy Piperrada 19,50€
= Kape negro al horno con colita de carabinero y Piﬁones 21,00£
% Rodaba”o ala Parri”a con salsa de cava Yy gambas de SanMcar 24,00£
= | ubina al horno con manzana y cebolla rojaxcrita 24-.00£
+ Delimén 2,00€
+« Demandarina 2,00£
+ Demanzana verde y vodka 2,00¢
« Deframbuesa 0,00€
= Demojito 5,00€
« De(Gin-] onic 6,004
- Depiﬁa) coco y ron tostado 5,00€

*Frecio por Persona/]\/A incluido
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CARNES

% Solomillo de buey al oporto y pasas con patata paris y atadito detrigueros 19,50¢
x Dolomillo de buey a la mostaza antigua con cebolleta glasé, milhoja de patata y beicon 19,50¢
% Solomillo de buey al foie con reduccién de oporto y brocheta de cherry 26,505
« | ostonconfitado y deshuesado con su jugo y manzana con panadera al romero 19,50¢
« Asadode lechazo churro [((Fcon ensalada de nuestra huerta 19,50¢
=« Asadode cochinillo de Segovia con ensalada de nuestra huerta 19,50¢

16,00¢

- Lingote de carrillera de ternera en pasta filo

con emulsion de frambuesa y Puré de Patata Parmentier /A\\

“Precio por Pcrsona/]\/Aincluiclo kﬁ :
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Jarta Nupcia] de (Corte (sin coste aéicional} ‘
POSTRES
+« Reina de Sabade hojaldrc de manzana recién horneado con helado de chocolate blanco

* Fastel de queso fresco de la tierra con Piﬁones de chrajas

;Tab]eta de chocolate a las tres texturas
= (_remoso tostado de |voire con crumb]e, vainilla de Hai’cfﬂ glasé de avellana
= | arta Aniversario, mouse de chocolate blanco sobre Pa”ete de almendra y Praliné

ﬁTarta SantHonoré de nata o crema esPecial “Saint Honoré” sobre base de hojaldre y crema Pastelera,
cubierta de laminas de c!ﬂocolate) caramelo Yy Pctit~xou5

/,00¢

*Precio por Persona/ IVA incluido
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MENU INFANTIL (hasta 12 afios)

= ™ ntremeses ibéricos frios y seleccion de frituras calientes
= Macarroncs con tomate Yy boloﬁesa

= Crcma de verduras

S
Hamburguesa
Chulcti”as de lechazo

Fruta natural
Merluza alaromana A
= Selccaon Yogurt

Solomi“o de ternera Parri”a

[Helado variado

L

9
=

Toc]oslos Platos acompaﬁac}os de Patatasgritas

30,00€

*Precio por Persona/ VA incluido
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/\gua Mineral, Vino blanco, Vino | into, (ava, CaFég | icores

chic]o alos Posibles cambios que surjan durante la temPoracla (aﬁadas,
marcas, denominaciones de origen, etc.) las oPciones de vino b]anco, tintoy

cava se Proponclrém en el momento de la clegustacién.

17,00€

LLA Y LEON




El baile
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BARRA LIBRE HOTEL, FO20A
= 2 [Joras iniciales 15 €/Por persona

= Horas adicionales 5 € cada hora por persona.

DISCOTECA
(condisckeg ProFesiona , mas de 10afios de experiencia>

Bai]e 3 Horas: 600€

[Hora adicional: 100€

RECENA

* Meclias noches de ibericos
* Mini.hamburguesas
® Mini Pcrritos calientes

pvp: 5,00 < Porinvitado

CANDY BAR

Mesa de dulces y go‘osinas durante el bailc, incluida la decoracion

® 120/140 personas: [ 75€
® 70/100 personas: 125€

*Frecios con I\/Ainciuido
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OBSEQUIOS

*

=

Fara aguclar a elegir el ment de vuestra boda, os invitamos a una [rueba Degustacic’m con

Imeses de antelacion aProximadamentc. FPodran acudir 6 asistentes.

Osa udamos con la distribucion de las mesas. Os facilitaremos Planos y os asesoraremos
en el disero del Protoco]o.

]mpresién de la minutas Personalizadas

Decoracion floral y velas basica (Peclir Prcsupuesto Peticiones esPcciales)

SUitcnuPcial con salida tardia para los novios con detalle.
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CONTRATACION

= Los Precios Yy obsequios solo seran validos para eventos suPeriores a 60comensales.

= [l ne definitivo sera el comunicado 24 horas antes delevento.

= Fara garantizar la reserva deberan abonar 600 £¢n concepto de senal Y cumP(imentar contrato de reserva
= | as pre-reservas sin entrega de sefial tendran una validez de 10dias

ﬁTodoslos Precios son con I\/Aincluido‘

* Celebraciones de tarde noche tendra un coste a mayores de 1500 € e incluiran 20 hab para invitados

FORMAS DE PAGO

500 ’%-.a! Forma]izar !a reserva
'§O%Ocll'as antes del evento

'EJ resto durante los 2dias Posteriores al evento mediante transferenciabancaria

DESCUENTQOS

= Sla boda se celebraen VIEIMESs, se ap!lcara el 5% &C cﬂcﬁcucnto adulto

e 518 boda sSC celebra &urante lOS meses CIC noviembre a FC})I"CYO (ambos iﬂClUidOS) seaPIicara
-

un 159 dc&cscucntoel Precio delmena

- Los invitados que deseen a?OJarsc en el hotel tcndran’ un 5? dc dc&cuc
chcrén hacer la reserva directamente con el hotel via teléfono o e-mai

Pto adicional sobre la tarifa web.

*Precios con IVA incluido



MENU TOROZOS (1)

Coctel de Bienvenida
* o0

Ensalada de Bogavante

(sobre laminas de mango y yoqur)

L X X J

Rape en empifionado

(con colitas de carabinero)

(X X 2

Sorbete de Moijito y hierbabuena

L2 2 4
Solomillo de Buey al oporto con pasas
Atadito de triguero y beicon

FOSTRE

Reina de Saba
Hojaldre de Manzana recién horneado con
helado de chocolate blanco

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA

Café y licores
Barra libre 3 horas

132 € /ivaincluido
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MENU GERBERA (2)

Coctel de Bienvenida
* o0
Brocheta de vieiras y langostinos con
chalota glaseada y tomatto asado con
vinagreta de lima
v o0
Lubina al horno
con confitura de cebolla roja y manzana frita
*o0

Sorbete de manzana verde
*oe
Solomillo de buey al foie con reduccién de
oporto

POSTRE
Tartg “Aniversario”
( chocolate blanco sobre
Pallete de almendra, bafiada de chocolate
blancoy praliné, )

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA
Caféy licores
Barra libre 3 horas

130 € /ivaincluido

MENU CRISANTEMO ( 3)

Coctel de Bienvenida
L X X 2

Ensalada de Lomitos de Cigala

(Con daditos de Aquacate y vinagreta de Mango)

o0

Lomos de Rodaballo al cava
Con gambas y panadera
L X R J

Sorbete de Gin tonic
LR X 2

Asado de Lechazo D.O. Churro
(con ensalada de nuestra huerta)

POSTRE
Tarta “Milhojas”
(Nata y crema pastelera entre [dminas
de hojaldre, cubiertas con almendra )

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA
Café y licores
Barra libre 3 horas

129 € /ivaincluido



MENU BEGONIA (4)

Coctel de Bienvenida
*ee
Langostinos al Horno
al vino afiejo de serrada
L2 2 2
Lomos de Rape empifionado
Con colita de carabinero
*o0

Sorbete de Mojito y hierbabuena

L2 24

Asado de Lechazo D.O. Churro
(con ensalada de nuestra huerta)

POSTRE
Cremoso tostado de Ivore
(chocolate tostado con crumble, mouse de
vainilla de HaitT y un glaseado de avellana)

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA
Café y licores

RBarra libre 3 horas

120 '€ /ivaincluido

E( Jardin
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MENU ROSA (5)

Coctel de Bienvenida
*ee
Brocheta de vieiras y langostinos con chalota
glaseada y tomatto asado con vinagreta de
lima
L2 2 4
Lomo de Bacalao confitado
con piperrada de pimientos y mermelada de
zanahoria
L2 2 2

Sorbete de mandarina
Solomillo de buey a la mostaza antigua
(con cebolleta glasse y patata paris al romero)

POSTRE

Pastel de Queso frescoy pifiones
Pasteleria Julidn Arranz de Pedrajas de San Esteban

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava
SOBREMESA

Café y licores

Rarra libre 3 horas

116,50

¢ /iva incluido

MENU JAZMIN (6)

Coctel de Bienvenida
L2 24
Ensalada Templada de Perdiz escabechada con
crujiente de Jabugo
L X 2 4
Lomos de Merluza al horno
con bolletus y gambas
L X 2 4

Sorbete de mango
*e 0
Solomillo de Buey a la mostaza antigua
Con patata paris y cebolleta glaseada

POSTRE
Tarta “Aniversario”
( chocolate blanco sobre
Pallete de almendra, bafiada de chocolate
blancoy praliné, )

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero

Cava
SOBREMESA

Café y licores

Barra libre 3 horas

114,50 € /ivaincluido



MENU AMAPOLA (7)

Coctel de Bienvenida

*%k

Milhojas de Micuit, manzana y queso de cabra
con vinagreta de soja

¥k %k

Lomos de Merluza
Al ajo tostado y crema de pimiento

Xk k

Sorbete de limén

Xk %

Asado de Lechazo D.O. Churro
(con ensalada de nuestra huerta)

POSTRE
Tarta “Saint Honorét”
(con chocolate caliente y helado de vainilla)

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA
Caféy licores
Barra libre 3 horas

113 OO €/l\fa incluido

ardin
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MENU MARGARITA (8)

Coctel de Bienvenida
Ensalada de Bacalao confitado con tomate
caisse base de patata y vinagreta de aceituna negra
Lomos de Rape empifionado
con colita de carabinero
LR X J

Sorbete de Frambuesa
*e e
Lingote de Tostén confitado y deshuesado
Con su jugo ,manzana y escarola

POSTRE
Lingote de Tres Chocolates
Pasteleria Julidn Arranz de Pedrajas de San Esteban

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA

Café y licores
Barra libre 3 horas

113,00 € /ivaincluido

MENU HIERBABUENA (9)

Coctel de Bienvenida
*oe
Vieira al graten de Caviar de Oricios
L2 2 4
Lomo de Merluza al 3jo tostado
Y Crema de pimientos
L2 2 4
Sorbete de Pifig,cocoy ron tostado
s o0
Lingote de carrillera de ternera con emulsiéon
De frambuesay puré en parmentieer

POSTRE
REINA DE SABA
Hojaldre de Manzana recién horneado con helado
de chocolate blanco

BODEGA
Blanco Verdejo
Tinto roble D.O Ribera de Duero
Cava

SOBREMESA

Café y licores
Barra libre 3 horas

108,00 € /ivaincluido



Notas

Se tomara en cuenta a la hora de contratacion las mediadas COVIP existentes en el
momento de la firma del contrato. Tanto de comensales como de la distribucidon de
mesas.

La sefial no se devolvera. Se estudiara caso por caso la anulaciéon, el cambio de fecha u
otras opciones. En caso de anulacion por fuerza mayor o confinamiento extricto se hara
un vale con el importe de la reserva.
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Hotel & Restautante & Catering
El jardin @ié la Abadia

C/San José n? 3 -47195- Arroyo de la Encomienda (Valladolid)
Telf.+34 983 40 99 16 Fax. +34 983 40 70 35

restaurante@jardindelaabadia.com

www.jardindelaabadia.com
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